


Swicla Bozego Narodzenia o czas, klory zasluguje na wyjatkowa
oprawe. Zapraszamy do Villa I va w Gdansku Wrzeszcezu — eleganckicj
reslauracji i kameralnego hotelu, idealnego na firmowe spotkania
Swialecszne dla zespolow, partnerow i klientow.

Dlaczego Villa Eva?

o Stylowe wnetrza i swiateczny klimat - Idealne miejsce zardwno na kameralne
spotkania, jak i wieksze przyjecia do 200 osob

e Wyjatkowe menu - wspoétczesna interpretacja tradycyjnej kuchni polskiej

e Menu serwowane lub bufetowe, z opcjami dietetycznymi (wegetarianskie, weganskie,
bezglutenowe)

e Salanawytacznosc od 30 oséb w cenie menu

» Mozliwosc¢ organizacii kolacji z tancami lub w klasycznej formie zasiadane;

» Profesjonalna obstuga i petna organizacja

e Wygodna lokalizacja - Gdansk Wrzeszcz - tatwy dojazd z catego Trdéjmiasta

* Bezptatny parking

e Mozliwos¢ noclegow w naszym butikowym hotelu

» Dodatkowe atrakcje: muzyka na zywo, obstuga barmanska, sprzet multimedialny

i oprawa tematyczna
Pozwolcie nam stworzy¢ wydarzenie, ktore podkresli wyjatkowos¢

Wasrej firmy.

Kontakt
info@villaeva.pl
+48 725 950 750
+48 600 498 139

LA EVA -
restauracia | wino






Iradycyjne Menu
Wigilijne

¥

Aperitif

(w cenie menu do wyboru jeden)

Grzane wino z przyprawami korzennymi i pomaranczami
Martini Fiero z pomarancza i tonikiem

Prosecco

Przystawka
(jedno danie do wyboru)

Sandacz faszerowany tososiem w lisciach nori w limonkowej galaretce

Pasztet Swigteczny z zurawing i kruchym ciasteczkiem

Zupa
(jedno danie do wyboru)
Barszcz z pasztecikiem drozdzowym z kapustg i grzybami lub z miesem

Krem z grzybdw lesnych z grzankami

Danie gtowne
(jedno danie do wyboru)

Udziec z indyka pieczony z suszonymi owocami, purée ziemniaczane, warzywa

Zrazy z szynki wieprzowej z grzybami leSnymi, purée ziemniaczane,
karmelizowane buraki i groszek

Deser

(jedno danie do wyboru)
Piernik z powidtami sliwkowymi i czekolada

Szarlotka z kruszonka i gatka lodow waniliowych
¥

Cena menu: 190 zt brutto / os.
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Wykwintne Menu
Wigilijne

¥

Aperitif
(w cenie menu do wyboru jeden)
Grzane wino z przyprawami korzennymi i pomaranczami

Martini Fiero z pomarancza i tonikiem

Prosecco

Przystawka
(jedno danie do wyboru)

Wytrawny ekler z musem z ricotty i wedzonym tososiem

Wytrawny ekler z musem z dyni, hummus z fety, boczek

Zupa

(jedno danie do wyboru)

Kotduny w barszczu lub w rosole

Danie gtowne
(do wyboru dla Gosci na miejscu ze skréconego menu)

Udko kaczki confit, kluski slaskie, zurawiny, czerwona kapusta, jabtko
lub
Krolewski filet z sandacza z rusztu z rakami, purée z batata i dyni, zielony

groszek, Swiezy koper, warzywa

Deser
(jedno danie do wyboru)

Sernik Swiateczny z bakaliami i musem truskawkowym

Korzenna gruszka z marcepanem, sos pomaranczowy, brandy
v

Cena menu: 209 zt brutto / os.
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Dodatki Wigilijne

\-

Dodatkowo pierogi na pétmiskach
(20zt/ 0s. - 3 szt.)

Lwowskie z ziemniakami podane z cebulka
Smazone z kapusta i grzybami

Ze szpinakiem i serem gorgonzola

Dodatkowe przekaski finger food
(9zt/ szt.)

Sandacz faszerowany tososiem w lisciach nori na grzance
Kaczek dojrzewajacy na pumperniklu
Pasta z tososia wedzonego na kruchym ciasteczku
Sledz Matias z kremem chrzanowym z ¢wikta na pumperniklu
Mus z serow dojrzewajacych z orzechami na kruchym ciasteczku
Satatka warzywna z majonezem
Tartinka z oliwkami i mascarpone
Trojkaciki z ciasta filo z serkiem brie i zurawing

Pasztet z dziczyzny na kruchym ciasteczku

Mus z belgijskiej czekolady z pomaranczami
Panna Cotta z wisniami i cynamonem

Rogaliki z powidtami sliwkowymi

Napoje
(rozliczane wg zuzycia)
Woda gazowana, niegazowana, Coca-Cola — 13 zt / szt.
Woda z mietg i cytryng — 17 zt / litr
Soki owocowe — 25 zt / litr
Wino hiszpanskie delikatnie wytrawne biate i czerwone — 60zt / 0.5 |

Kawa, herbata — w cenie menu

VILLA EVA




W cenie menu zawarta jest $wigteczna dekoracja stotu.
Do rachunku doliczamy 10% optaty serwisowe;.

Mozliwe jest zamowienie sali na wytgcznosc.

Poswolcie nam stworzy¢ wydarzenie, ktore podkresli

wyjaltkowos¢ Wasrej firmy.

Kontakt
ul. S. Batorego 28, Gdansk Wrzeszcz
info@villaeva.pl
+48 725 950 750
+48 600 498 139

— VILLAEVA —
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