
Catering wielkanocny 2026
Sprawdź nasze menu i zamów!



W te Święta poczuj smak prawdziwej, domowej
Wielkanocy – takiej, jaką pamiętasz z dzieciństwa. 
Zamów nasz wielkanocny catering, przygotowany

według rodzinnych receptur, które pielęgnujemy od
pokoleń, dbając o najwyższą jakość i tradycyjny

smak.



MIĘSA
Pasztet z dziczyzny – 11,9 zł / 100 g 

Pasztet wegański – 10 zł / 100 g 

Udziec z indyka pieczony w owocach - ok. 60 zł / porcja ok. 500 g

Schab pieczony z kminkiem – 10,9 zł / 100 g 

Schab pieczony z majerankiem – 10,9 zł / 100 g 

Galaretki z nóżek cielęco - drobiowych – 20 zł / szt. – 120 g / porcja

Galaretki z nóżek wieprzowych – 15 zł / szt. – 120 g / porcja

Udka kaczki konfitowane – 39 zł / szt. – 180 g / 1 udko

Biała kiełbasa – 85 zł / kg

Zrazy zawijane wołowe z ogórkiem, boczkiem i cebulą – 30 zł / 120 g / sztuka

RYBY
Sałatka z raków i kawioru – 30 zł / 100 g / porcja

Oryginalny Matias (śledź) w śmietanie z jabłkiem i cebulą – 20 zł / 100 g / porcja

Sandacz faszerowany liściami nori i łososiem w galarecie – 32 zł / 120 g / porcja

 Łosoś na warzywnym julienne w galarecie – 29 zł / 120 g / porcja

Dorsz po grecku z warzywami i pomidorami – 29 zł / 100 g / porcja



ZUPY
Żurek staropolski z białą kiełbasą – 25 zł / 0,3 l / porcja

Kołduny w rosole – 35 zł / 0,3 l / porcja

DODATKI
Sałatka jarzynowa – 8 zł / 100 g / porcja

Bigos świąteczny z suszonymi śliwkami i mięsem – 85 zł / 1 kg

Buraki smażone z malinami – 6 zł / 100 g / porcja

Sos do kaczki – 15 zł / 200 ml / 4 porcje 

Sos tatarski z borowikami do ryby – 30 zł / 200 ml / 4 porcje

Sos żurawinowo – chrzanowy do mięs – 29 zł / 200 ml / 4 porcje

Kluski śląskie – 10 zł / 10 szt. / porcja

Czerwona kapusta karmelizowana – 6 zł / 100 g / porcja

DOMOWE PRZETWORY
Żurawina z gruszką – 29 zł / 250 g / słoik

DESERY
Szarlotka na kruchym spodzie z kruszonką – 189 zł – śr. 26 cm

Sernik świąteczny na kruchym spodzie – 189 zł – śr. 26 cm





Zamówienia przyjmujemy mailowo do 31 marca 2026  

Po otrzymaniu zamówienia, przesyłamy potwierdzenie 

       i podsumowanie oraz dane do płatności

Odbiory cateringów 4 kwietnia 2026 w godzinach 10:00 - 13:00 

Jeśli interesują Państwa inne godziny odbioru, prosimy 

      o informację

Podane gramatury są orientacyjne i mogą się nieznacznie różnić

WAŻNE INFORMACJE

58 341 67 85 / 600 498 139

info@villaeva.pl

ZAMÓWIENIA PROSIMY SKŁADAĆ MAILOWO

KONTAKT VILLA EVA 

ul. S. Batorego 28 Gdańsk Wrzeszcz


