Catering wielkanocny 2026

Sprawdz nasze menu i zamow!
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MIESA
Pasztet z dziczyzny - 11,9 zt / 100 g / porcja
Pasztet weganski - 10 zt / 100 g / porcja
Udziec z indyka pieczony w owocach - ok. 60 zt / 5 porcji ok. 500 g
Schab pieczony z kminkiem - 10,9 zt / 100 g / porcja
Schab pieczony z majerankiem — 10,9 zt / 100 g / porcja
Galaretki z nézek cieleco - drobiowych — 20 zt / szt. - 120 g / porcja
Galaretki z n6zek wieprzowych - 15 zt / szt. — 120 g / porcja
o Udka kaczki konfitowane - 39 zt / szt. - 180 g / 1 udko

Biata kietbasa - 85 zt / kg

Zrazy zawijane wotowe z ogérkiem, boczkiem i cebulg — 30 zt / 120 g / sztuka

RYBY

Satatka z rakéw i kawioru - 30 zt / 100 g / porcja
Oryginalny Matias (Sledz) w Smietanie z jabtkiem i cebula — 20 zt / 100 g / porcja
) ; Sandacz faszerowany liSciami nori i tososiem w galarecie - 32 zt / 120 g / porcja

tosos$ na warzywnym julienne w galarecie — 29 zt / 120 g / porcja

Dorsz po grecku z warzywami i pomidorami - 29 zt / 100 g / porcja
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ZUPY

Zurek staropolski z biata kietbasa — 25 zt / 0,3 | / porcja
Kotduny w rosole - 35zt / 0,3 | / porcja
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DODATKI

Satatka jarzynowa - 8 zt / 100 g / porcja
Bigos sSwigteczny z suszonymi sliwkami i miesem — 85 zt / 1 kg
Buraki smazone z malinami - 6 zt / 100 g / porcja
Sos do kaczki — 15 zt / 200 ml/ 4 porcje
Sos tatarski z borowikami do ryby — 30 zt / 200 ml/ 4 porcje
o Sos zurawinowo — chrzanowy do mies — 29 zt / 200 ml/ 4 porcje

Kluski slaskie — 10 zt / 10 szt. / porcja

Czerwona kapusta karmelizowana - 6 zt / 100 g / porcja

DOMOWE PRZETWORY
Zurawina z gruszka — 29 zt / 250 g / stoik

DESERY

Szarlotka na kruchym spodzie z kruszonka — 189 zt — $r. 26 cm

Sernik swiateczny na kruchym spodzie — 189 zt — $r. 26 cm

- nasze bestsellerowe dania
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WAZNE INFORMACJE

Zamowienia przyjmujemy mailowo do 31 marca 2026

Po otrzymaniu zamowienia, przesytamy potwierdzenie

i podsumowanie oraz dane do ptatnosci

Odbiory cateringéw 4 kwietnia 2026 w godzinach 10:00 - 13:00

Jesli interesujg Panstwa inne godziny odbioru, prosimy

o informacje

Podane gramatury sg orientacyjne i mogg sie nieznacznie roznic

ZAMOWIENIA PROSIMY SKEADAC MAILOWO

info@villaeva.pl
KONTAKT VILLA EVA

@ 58 341 67 85/ 600 498 139

@ ul. S. Batorego 28 Gdansk Wrzeszcz



