ORGANIZACJ]A WESELA

Villa Eva to secesyjna willa w Gdansku, potozona na skraju Parku Krajobrazowego. Tradycyjna kuchnia
we wspotczesnym wydaniu, bogata karta win, kwiecisty ogrdd i wyjatkowa sala, catos¢ przyjecia

koordynowana przez profesjonalna obstuge, tworzag wymarzone miejsce na organizacje wesela.

Sale bankietowa mieszczacag do 120 osdb z wyjsciem do ogrodu i barem

Sale bankietowa mieszczacag 50 osdb z mozliwoscia potaczenia z salg restauracyjna i prywatnym tarasem

Mozliwosc¢ organizacji poprawin w pawilonie ogrodowym, lub wewnatrz obiektu

Dekoracja sali bankietowe]j (kwiaty na stot prezydialny, Swiece na wszystkie stoty, obrusy, materiatowe
serwetki)

Bezptatny apartament dla Pary Mtodej oraz upominek w pokoju od Villa Eva

Wykwintne $niadanie dla Pary Mtodej podane w apartamencie

Wynajecie klimatyzowanej sali bankietowej

Indywidualna pomoc i doradztwo w organizacji przyjecia (oprawa muzyczna, atrakcje, dekoracje)
Powitanie chlebem weselnym i sola

Monitorowany parking hotelowy

Promocyjne ceny pokoi hotelowych dla Gosci weselnych

Menu dzieciece 50% ceny, menu obstugi 70% ceny

Dostosowanie menu do wszelkich potrzeb dietetycznych

Indywidualne dostosowania menu do preferencji Pary Mtodej



WESELE TRADYCYJNE

Przystawka
Terrina z perliczki z kolorowymi warzywami, mus

z burakoéw, pedy groszku, domowe pieczywo i masto
lub

Pasztet z dziczyzny, chrzan z zurawing, chrzan

Z jabtkiem, domowe pieczywo i masto

/upa
Krem z biatych warzyw z grzankami i pieczonym
boczkiem
lub

Rosdt z kury zdomowym makaronem

Danie Glowne
Zapiekane roladki z piersi indyka ze szpinakiem, papryka,
pieczone ziemniaki i warzywa
lub
Zrazy wieprzowe na sosie z grzyboéw lesnych, pieczone

ziemniaki, karmelizowane buraki, warzywa

Deser

Pascha z bakaliami, mus owocowy

Zakaski zimne

Do wyboru: 8 standardowych i 2 premium

Bufet cieply
Do wyboru: 1 danie gtdwne i 3 dodatki

Stodki stol

Do wyboru 4 rodzaje




Przystawka
Ekler z musem z ricotty, pesto z polskich zidt, pomidory
cherry
lub
Kremowy pasztet z gesiny z owocami, konfitura

z czerwonej cebuli, maslana brioszka

/upa
Cytrynowy krem z kalafioréw z diablotka
lub

Kotduny w rosole

Danie Glowne
Medaliony z poledwiczek wieprzowych na sosie
borowikowym z pieczonymi ziemniakami, blanszowane
warzywa, karmelizowana czerwona kapusta z rodzynkami
na winie Malaga
lub
Pieczona kaczka confit na karmelizowanej czerwonej
kapuscie z pieczonymi ziemniakami, pieczone jabtko,

zurawiny

Deser
Ciasteczko czekoladowe nasgczane malinowym ponczem

Z bitg Smietana i Swiezymi owocami

Zakaski zimne

Do wyboru: 7 standardowych i 5 premium

Bufet cieply

Do wyboru: 2 dania gtéwne i 3 dodatki

Stodki stot

Do wyboru 5 rodzajow

Zupa serwowana ok. 02:00

Barszcz z drozdzowym pasztecikiem




Przystawka
Vitello tonnato, domowe pieczywo i masto
lub

Piers kaczki wedzona czarna herbata, warzywa, sojowy sos

miso, domowe pieczywo i masto

/upa
Gdanski bulion z pierozkami ze szpinakiem
lub

Consomme z grzybow lesnych z truflowym ravioli

Danie Glowne
Wolno pieczony karczek wotowy, demi-glace, farofa,
chrzanowe ziemniaki, warzywa
lub
Udziec z indyka, mtode ziemniaki, zielony groszek, sliwki

i morele suszone

Deser
Wiedenski deser Kulczyckiego z brzoskwiniami

i migdatowym ciasteczkiem

Zakaski zimne

Do wyboru: 5 standardowych i 8 premium

Bufet cieply

Do wyboru: 2 dania gtdéwne i 3 dodatki

Stodki stot

Do wyboru 7 rodzajéw

Zupa serwowana ok. 02:00

Boeuf Stroganow



https://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_polska/wieprzowina/schab_gotowany_z_sosem_tunczykowym/przepis.html

ZAKASKI ZIMNE

Pieczona karkéwka marynowana w ziotach, sos chrzanowy
Pieczony boczek z ziotami, sos chrzanowy

Schab faszerowany suszonymi $liwkami, sos chrzanowy
Pasztet z dziczyzny, chrzan z zurawing

Rolada z udzca indyka z morelami

Satatka tradycyjna warzywna z majonezem

Trojkaciki z ciasta filo z warzywami, sos czosnkowy
Trojkaciki z ciasta filo z kurczakiem, sos czosnkowy

Tarta ze szpinakiem i fetg

Carpaccio z burakdéw z kozim serem i prazonymi nasionami
Polne sataty z serami plesniowymi, orzechami i sosem
mango

Zytnie tartinki z mascarpone, oliwkami i pistacjami
Panna Cotta z zielonego groszku z oliwa szczypiorkowa
Satatka Caprese z wioska mozzarellg

Satatka grecka z fetg i oliwkami

Hummus z ciecierzycy z warzywami i grissini
Nalesnikowe zawijance z serem Mascarpone i wedzonym
tososiem

Ryba po grecku w sosie ze swiezych pomidorow i warzyw
Marynowane grzyby lesne, owoce i warzywa

Gatunkowe pieczywo i masto — bezptatnie

Marynowane grzyby, warzywa i owoce — bezptatnie

*Dodatkowa przekaska Standardowa - 15 zt/ os.

Wybor lokalnych wedlin dojrzewajacych

Mini szasztyki z indyka i krewetek, sos mango
Pieczone babeczki z pasztetem z dzika i ogoérkiem
Ptysie z musem z wedzonego halibuta

Ptysie z musem z ricotty

Mini tatary z wotowiny z jajkiem przepidrczym
Wybodr serow dojrzewajacych, plesniowych i parmezandw
Wybdr lokalnych wedzonych ryb

Holenderskie sledzie Matias w oliwie z cebula
Holenderskie Sledzie Matias w $mietanie z jabtkiem
Holenderskie sledzie Matias na grzance

*Dodatkowa przekaska Premium — 20 zt/ os.




BUFET CIEPLY,
SEODKI STOL, ZUPY

Dania gtéwne

Pulpeciki wotowo-wieprzowe z oliwkami i fetag

w pomidorowym sosie marinara

Zapiekane roladki z kurczaka ze szpinakiem i warzywami
Zeberka w sosie BBQ

Indyk w sosie zurawinowo-sliwkowym

tosos$ na warzywnym julienne

Rolada z sandacza z sosem koperkowym na warzywnym
julienne

Pierogi ze szpinakiem i btekitnym serem

Pierogi Iwowskie z cebulka

Dodatki

Pieczone ziemniaki z rozmarynem

Ryz z ziotami

Ryz z warzywami

Ratatouille z warzyw

Czerwona kapusta duszona z winem

Penne z sosem z sera Roquefort i szpinaku z suszonymi
pomidorami

Owoce filetowane

Domowy sernik

Tarta z owocami sezonowymi

Francuska szarlotka

Tiramisu na wioskim Mascarpone z Amaretto na delikatnych
biszkoptach

Mus z belgijskiej czekolady z pomaranczami
Panna cotta z wisniami w koniaku

Panna cotta z musem owocowym

Kruche babeczki z musem owocowym
Kruche babeczki kawowe z bakaliami

np. Malinowo-$mietanowy / Czekoladowo-wisniowy
230 zt/ kg - na ok. 10 os. (dodatkwo ptatny lub wiasny gratis)

Boeuf Stroganow

Barszcz z pasztecikiem drozdzowym
Zurek staropolski z biatg kietbasa
Kotduny w rosole

+25 7t / osobe




NAPOJE I ALKOHOLE

W cenie menu

Kawa, herbata, woda niegazowana z mieta i cytryna

Open bar - napoje gazowane i soki owocowe

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Tonik, Woda gazowana Kropla Delice (szklane butelki 0.2l)
Soki owcowe (1| karafka)
45 7t/ os.

Alkohole

Waodka Oginski—90z+/ 0.5 |
Wino hiszpanskie delikatnie wytrawne biate i czerwone —60 zt/ 0.5 |
Piwo Browar Amber-15zt/0.5 |
Chivas Regal 12 YO =290 zt/ 0.7 |
Jack Daniels -250 zt /11
Prosecco z kija z owocami — keg 20 | - 1500 zt
Aperol —200 zt/ |
lub inne do ustalenia

Korkowe

*Serwis wodki od Pary Mtodej—25zt/0.5 |
\ﬁ_: *Serwis catego alkoholu od Pary Mtodej - 39 zt / osobe



SALA ‘ DEKORACIJA ‘ DORADZTWO ‘ PROFESJONALIZM

POROWNANIE PAKIETOW

4 - daniowe menu

Zakaski zimne Standardowe 8 rodzajow 7 rodzajéw 5 rodzajow
Zakaski zimne Premium 2 rodzaje 5 rodzajow 8 rodzajow
Bufet ciepty 4 dania 5dan 5dan
Stodki stét 3 rodzaje 5 rodzajow 7 rodzajow
Danie ciepte 0 02:00 v v

375 zt 435 zt 469 zt

Do organizacji wesela doliczamy doliczamy optate serwisowa dla obstugi.

1500 zt - przyjecia na minimalna liczbe Gosci - 50 os., 2000 zt powyzej 50 os.



SLUB W OGRODZIE

W naszym przestronnym ogrodzie organizujemy sluby cywilne.
Przygotujemy dla Was stét do zaslubin, dekoracje kwiatowa na stét,
talerzyk na obraczki oraz godto. Zapewnimy krzesta dla Pary Mtodej,
urzednika oraz 10 krzeset dla Gosci. Brame udekorujemy biatym,
zwiewnym materiatem.

Koszt organizacji slubu w ogrodzie to 2000 zt.

Pot godziny przed slubem gromadza sie Goscie w oczekiwaniu na Pare
Mtoda.
Chcac umilic im ten czas i dac¢ przedsmak przyjecia weselnego

mozemy przygotowac wytworne przekaski

Przyktadowe menu finger food - 3 szt. / os.

Mus z serow dojrzewajacych z orzechami na kruchym ciasteczku
Crossaint z patee grzybowym i ptatkami bratkéw

Francuskie ciasteczko z kozim serem | owocami

Krewetka tygrysia z ananasem

Wedlina dojrzewajaca na kremie chrzanowym podana na

pumperniklu
Woda mineralnha z mieta i cytryna

Cena: 39 zt/ os.



POPRAWINY

Organizujemy wiele form poprawin, ale najczestsze wybory naszych Gosci
to grill lub lunch w formie szwedzkiego stotu. Chcac zapewni¢ Panstwu
doskonate przezycia kulinarne, bazujemy nha $Swiezo przygotowanych
daniach, a pozostatosci z wesela sg wyselekcjonowanym dodatkiem. Ponizej

nasze przyktadowe menu.

Grill - live cooking

Karkowka marynowana w ziotach
Sataye z kurczaka teriyaki
Kaszanka z cebulka

Tradycyjne kietbaski

Filet z pstraga z porem
Grillowane warzywa

Pieczone ziemniaki z dipem

z fety i szczypiorku

Dania na szwedzkim stole
Zielone curry z kurczakiem

i chrupigcymi warzywami
Szarpana wotowina w sosem BBQ
z kukurydza i innymi kolorowymi
warzywami

Pieczone ziemniaki z rozmarynem
Ryz z ziotami

Zapiekane warzywa z kasza jumbo
kuskus i prazonym sezamem

Dania na szwedzkim stét

Surdowka z mtodej kapusty

Satatka z ogorkow kiszonych

Satatka z owocami sezonowymi

i kaszubskim serem

Sosy: czosnkowy, ketchup, musztarda
Gatunkowe pieczywo i masto

Zupa w kociotku
Krem z pomidoréw z grzankami

Surowka z burakdéw z cebulka
Satatka Coleslaw

Satatka Cezar z grzankami

i Parmezanem

Zupa w kociotku
Staropolski zurek z biatg kietbasa

Poprawiny trwaja 4 godziny - najczesciej od 12:00 - 16:00. W cenie poprawin
zawarty jest wynajem sali na wytacznosc oraz biate obrusy i materiatowe
serwetki. Cena: 210 zt w tym kawa, herbata, woda niegazowana.

Do ceny poprawin doliczmy optate serwisowa dla obstugi przyjecia

W wysokosci 1200 zt.



Umow indywidualne
spotkanie, poznaj lepiej oferte
1 zobacyz sale!

Wiktoria Kulczycka
tel. 600-498-139

www.villaeva.pl
e-mail: info@villaeva.pl

ul. Batorego 28 Gdansk



