
O R G A N I Z A C J A  W E S E L A  W  V I L L A  E V A

OFERUJEMY

Villa Eva to secesyjna willa w Gdańsku, położona na skraju Parku Krajobrazowego. Tradycyjna kuchnia

we współczesnym wydaniu, bogata karta win, kwiecisty ogród i wyjątkowa sala, całość przyjęcia

koordynowana przez profesjonalną obsługę, tworzą wymarzone miejsce na organizację wesela. 

Salę bankietową mieszczącą do 120 osób z wyjściem do ogrodu i barem

Salę bankietową mieszczącą 50 osób z możliwością połączenia z salą restauracyjną i prywatnym tarasem

Możliwość organizacji poprawin w pawilonie ogrodowym, lub wewnątrz obiektu

Bezpłatny apartament dla Pary Młodej oraz upominek w pokoju od Villa Eva

Wykwintne śniadanie dla Pary Młodej podane w apartamencie

Wynajęcie klimatyzowanej sali bankietowej

Profesjonalna obsługa

Indywidualna pomoc i doradztwo w organizacji przyjęcia (oprawa muzyczna, atrakcje, dekoracje)

Powitanie chlebem weselnym i solą

Dekoracja sali bankietowej 

Monitorowany parking hotelowy 

Promocyjne ceny pokoi hotelowych dla Gości weselnych

Menu dziecięce 50% ceny

Dostosowanie menu do wszelkich potrzeb dietetycznych

Indywidualne spotkanie celem ustalenia i dostosowania menu do preferencji Pary Młodej

W CENIE MENU



Przystawka
Panna Cotta z zielonego groszku, raki, oliwa

szczypiorkowa, domowe pieczywo i masło

lub

Terrina z perliczki z kolorowymi warzywami, mus 

z buraków, pędy groszku, domowe pieczywo i masło

 

Zupa
Krem z białych warzyw z grzankami i pieczonym

boczkiem

lub

Rosół z kury z domowym makaronem

 

Danie Główne
Zapiekane roladki z piersi indyka ze szpinakiem, papryką,

pieczone ziemniaki i warzywa

 lub

 Zrazy wieprzowe na sosie z grzybów leśnych, pieczone

ziemniaki, karmelizowane buraki, warzywa

 

Deser
Pascha z bakaliami, mus owocowy

Zak ąski zimne 
Do wyboru: 8 standardowych i 2 premium

 

Bufet ciepły
Do wyboru: 1 danie główne i 3 dodatki

 

Słodki stół
Do wyboru 4 rodzaje

Wesele Tradycyjne



Przystawka
Ekler z musem z ricotty, pesto z polskich ziół, pomidory

cherry

 lub

Kremowy pasztet z gęsiny z owocami, konfitura 

z czerwonej cebuli, maślana brioszka

 

Zupa
Krem z pieczonych kalafiorów z diablotką

 lub

 Kołduny w rosole

 

Danie Główne
Medaliony z polędwiczek wieprzowych na sosie

borowikowym z pieczonymi ziemniakami, blanszowane

warzywa, karmelizowana czerwona kapusta z rodzynkami

na winie Malaga

lub

Pieczona kaczka confit na karmelizowanej czerwonej

kapuście z pieczonymi ziemniakami, pieczone jabłko,

żurawiny

 

Deser
Ciasteczko czekoladowe nasączane malinowym ponczem

z bitą śmietaną i świeżymi owocami

Zak ąski zimne 
Do wyboru: 7 standardowych i 5 premium

 

Bufet ciepły
Do wyboru: 2 dania główne i 3 dodatki

 

Słodki stół 
Do wyboru 5 rodzajów

Wesele Premium



Przystawka
Vitello tonnato, domowe pieczywo i masło

lub

Marynowany butterfish na galaretce ze świeżego ogórka 

z krewetką na guacamole, domowe pieczywo i masło

 

Zupa
Krem z raków, oliwa koperkowa, grzanka

 lub

 Consomme z borowików z truflowym ravioli

 

Danie Główne
Wolno pieczony karczek wołowy, demi-glace, farofa,

chrzanowe ziemniaki, warzywa

 lub

 Udziec z indyka, młode ziemniaki, zielony groszek, śliwki 

i morele suszone

 

Deser
Créme Caramel z owocami

Zak ąski zimne 
Do wyboru: 5 standardowych i 8 premium

 

Bufet ciepły
Do wyboru: 2 dania główne i 3 dodatki

 

Słodki stół 
Do wyboru 7 rodzajów

 

Ok. 02:00 – Zupa serwowana do stołu 
w cenie menu

Wesele Złote

https://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_polska/wieprzowina/schab_gotowany_z_sosem_tunczykowym/przepis.html


Z A K Ą S K I  Z I M N E

PRZEKĄSKI STANDARDOWE

Pieczona karkówka marynowana w ziołach, sos chrzanowy
Pieczony boczek z ziołami, sos chrzanowy
Schab faszerowany suszonymi śliwkami, sos chrzanowy
Pasztet z dziczyzny, chrzan z żurawiną
Rolada z udźca indyka z morelami
Sałatka tradycyjna warzywna z majonezem
Trójkąciki z ciasta filo z warzywami, sos czosnkowy
Trójkąciki z ciasta filo z kurczakiem, sos czosnkowy
Trójkąciki z ciasta filo ze szpinakiem, sos czosnkowy
Liście cykorii z musem Cordon Bleu i orzechami włoskimi
Liście cykorii z wędzonym łososiem
Polne sałaty z serami pleśniowymi, orzechami i miodowym
dressingiem
Szaszłyki caprese z mozzarellą baby i oliwą 
Sałatka grecka z fetą i oliwkami
Naleśnikowe zawijańce z serem Mascarpone i wędzonym
łososiem
Ryba po grecku w sosie ze świeżych pomidorów i warzyw
Marynowane grzyby leśne, owoce i warzywa
Gatunkowe pieczywo i masło – bezpłatnie
Marynowane grzyby, warzywa i owoce – bezpłatnie

*Dodatkowa przekąska Standardowa – 14 zł / os.

Wybór lokalnych wędlin dojrzewających
Mini szaszłyki z indyka i krewetek, sos mango
Pieczone babeczki z pasztetem z dzika i ogórkiem
Ptysie z musem z wędzonego halibuta
Ptysie z musem z ricotty 
Mini tatary z wołowiny z jajkiem przepiórczym 
Wybór serów dojrzewających, pleśniowych i parmezanów
Wybór lokalnych wędzonych ryb
Holenderskie śledzie Matias w oliwie z cebulą
Holenderskie śledzie Matias w śmietanie z jabłkiem
Holenderskie śledzie Matias na grzance 

*Dodatkowa przekąska Premium – 20 zł / os.

PRZEKĄSKI PREMIUM



B U F E T  C I E P Ł Y ,  
S Ł O D K I  S T Ó Ł ,  Z U P Y

BUFET CIEPŁY

Dania główne
Pulpeciki wołowo-wieprzowe z oliwkami i fetą 
w pomidorowym sosie marinara
Zapiekane roladki z kurczaka ze szpinakiem i warzywami
Żeberka w sosie BBQ
Indyk w sosie żurawinowo-śliwkowym
Łosoś na warzywnym julienne 
Rolada z sandacza z sosem koperkowym na warzywnym
julienne

*istnieje możliwość zamiany jednego dania głównego na
zupę serwowaną ok. 02:00

Dodatki
Ryż z ziołami
Ryż z warzywami
Ratatouille z warzyw
Czerwona kapusta duszona z winem 
Penne z sosem z sera Roquefort i szpinaku z suszonymi
pomidorami
Pierogi ze szpinakiem i błękitnym serem 
Pierogi lwowskie z cebulką

Owoce filetowane
Domowy sernik 
Tarta z owocami sezonowymi
Tarta z karmelem i solą morską
Mini serniczki z musem z owoców jagodowych
Tiramisu na włoskim Mascarpone z Amaretto na delikatnych
biszkoptach
Mus z belgijskiej czekolady z pomarańczami
Panna cotta z wiśniami w koniaku
Panna cotta z musem owocowym
Babeczki z musem owocowym

SŁODKI STÓŁ

Boeuf Stroganow
Barszcz z pasztecikiem drożdżowym
Żurek staropolski z białą kiełbasą 
Kołduny w rosole
+23 zł / osobę

DODATKOWA ZUPA 
OK. 02:00



e-mail: info@villaeva.pl

tel. 602-215-888

www.villaeva.pl

ul. Batorego 28 Gdańsk

Umów indywidualne
spotkanie, poznaj lepiej ofertę

i zobacz salę!


